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Hugues Pouget, artisan-créateur engagé
Chacune des expériences qui définissent son parcours ont façonné
l’artisan créateur qu’il est aujourd’hui : un chef insatiable, un globe-
trotter des saveurs et un entrepreneur exigeant.

Hugues Pouget commence sa carrière dans de belles maisons telles
que Le Carlton, Ladurée et Le Bristol. À 25 ans, il poursuit son
parcours aux côtés de Guy Savoy (3 étoiles) qui le nomme chef exécutif
et lui confie l’ouverture d’un de ses restaurants à Las Vegas.

Passionné par son métier, il participe au Championnat de France du
Dessert qu’il remporte en 2003. Fort de ce bel héritage gastronomique,
il réalise son rêve en ouvrant sa première boutique parisienne en
février2010…

Depuis toujours, Hugues Pouget travaille des produits de saison. Avec
son laboratoire implanté en plein cœur des Yvelines, il est en
recherche constante de goût et d’authenticité et se fournit auprès de
producteurs locaux engagés dans une démarche éthique de qualité
et de « savoir manger ». Avec des circuits courts, les fruits cueillis à
leur juste maturité révèlent toute leur saveur sucrée et subliment les
créations du chef.

Des couleurs éclatantes de santé ! Ses créations gourmandes
directement inspirées par la nature l’ont peu à peu amené à ne plus
utiliser de colorants ni d’additifs dans ses créations et utilise
désormais des poudres naturelles de fruits, de légumes et des épices
pour colorer sa gamme de macarons Nature ainsi que certains
chocolats. Soucieux de la santé de tous, il crée également des desserts
Sans gluten et sans produit d’origine animale tout en privilégiant
l’absolue gourmandise.



Glaces et Sorbets sans sucre ni aspartame
Sugar and aspartam free icecreams and sorbets

Sorbet framboise
Raspberry sorbet

SF17-1 |  1 litre

Sorbet mangue bio  
Mango sorbet  
SM17-1 |  1 litre

Glace fraise bio  
Strawberry icecream  

GFR17-1 |  1 litre

Glace vanille  
Vanilla icecream  

GV17-1 |  1 litre

Glace chocolat noir  
Chocolate icecream  

GCN17-1 |  1 litre

Sorbet citron  
Lemon sorbet 
SC17-1 |  1 litre

Sorbet passion
Passion sorbet
SP17-1 | 1 litre
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Glaces et sorbets Hugo & Victor
Hugo & Victor icecreams and sorbets

Glace vanille  
Vanilla icecream 

GV17-2 |  1 litre

Glace pistache  
Pistachio icecream  

GP17-2 |  1 litre

Glace coco  
Coconut icecream  

GCC17-2 |  1 litre

Glace café  
Coffee icecream 
GCF17-2 |  1 litre

Glace chocolat blanc  
White chocolate  

icecream
GCB17-2 |  1 litre

Glace noisette  
Nuts icecream  
GN17-2 |  1 litre

Glace cheesecake  
Cheesecake icecream  

GCSC17-2 |  1 litre

Glace chocolat noir  
Chocolat icecream 

GC17-2 |  1 litre

Glace fraise bio Glace capuccino
Strawberry icecream Capuccino icecream

GF17-2  | 1 litre GCP17-2 |  1 litre
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Glaces et sorbets Hugo & Victor
Hugo & Victor icecreams and sorbets

Sorbet pêche de vigne  
Vineyard peach  

sorbet
SPV17-2 |  1 litre

Sorbet mangue bio  
Mango sorbet  
SM17-2 |  1 litre

Sorbet cassis  
Blackcurrant  

sorbet
SCSS17-2 |  1 litre

Glace stracciatella  
Stracciatella icecream  

GSTC17-2 |  1 litre

Sorbet citron  
Lemon sorbet 
SC17-2 |  1 litre

Sorbet melon  
Melon sorbet  

SML17-2 |  1 litre

Sorbet citron vert  
Lime sorbet  

SCV17-2 |  1 litre

Sorbet abricot  
Apricot sorbet  
SAB17-2 |  1 litre

Sorbet passion
Passion sorbet
SP17-2 | 1 litre

Sorbet pastèque  
Watermelon sorbet 

SPST17-2 |  1 litre
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Glaces et sorbets Hugo & Victor
Hugo & Victor icecreams and sorbets

Sorbet menthe chocolat
Mint chocolate 

sorbet
SMC17-2 |  1 litre

Sorbet fraise bio  
Strawberry  

sorbet
SFR17-2 |  1 litre

Sorbet framboise  
Raspberry sorbet 

SF17-2 |  1 litre
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Fraise
Strawberry

GLSFR17-3 |  1 litre

Mangue
Mango

GLSMG17-3 |  1 litre

Chocolat  
Chocolate  

GLSCH17-3 |  1 litre

Vanille
Vanilla

GLSVN17-3 |  1 litre

Glaces au lait de soja
Ice cream with soy milk
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Macarons gammeNature
Nature Macaroons

Boîte de 20 macarons | 11 parfums assortis
Box of 20 macaroons | 11 assorted flavours

Boîte vrac de 105 macarons | Mono saveur
Box of 105 macaroons | Single flavour

Saveurs
Flavours

Fraise
Strawberry

Framboise
Raspberry

Cerise
Cherry

Citron bio
Oragnic lemon

Chocolat bio
Organic chocolate

Vanille
Vanilla

Pistache
Pistachio

Caramel
Caramel

Café bio
Organic coffee

Praline
Praline

Pamplemousse bio
Organic grapefruit
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Pâtes crues congelées artisanales
Artisan frozenraw dough

Pâte feuilletée artisanale  
au beurre des Deux-Sèvres

Puff pastry with Deux Sèvres Butter
PTF17-1

Pâte brisée artisanale  
au Beurre Bordier

Short pastry with Bordier butter
PTB17-1

Pâte sucrée artisanale  
au Beurre Bordier

Sugar doug with Bordier butter
PTS17-1

Beurre  
des

DEUX-SÈVRES

Pâte sucrée artisanale au beurre Bordier  
Sugar dough with Bordier butter

Poids - weight : 1 kg  
Boite - box : 12,8 x12,8x9 cm

Pâte brisée artisanale au beurre Bordier  
Short pastry with Bordier butter

Poids - weight : 1 kg  
Boite - box : 12,8 x12,8x9 cm

Pâte feuilletée en 1/2 feuille piquée 2mm  
PuV pastry

5 x 1/2 feuilles - half sheets 36x24 cm  
Poids - weight : 0,370 x 5 ≃  1,850 kg

Boite - box : 44x32x5cm

20-30 min | 0-4°C
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Boîte de 23 biscuits  
Box of 23 biscuits  

BTBSC-23

Praliné
Nuts

Nature
Classic

Citron vert
Lime

Biscuits artisanaux Hugo & Victor
Artisan biscuits by Hugo & Victor

Biscuit artisanal au Beurre des Deux Sèvres  
Artisanal biscuit with Deux Sèvres butter

Poids - weight : 0,250 kg
Beurre  

des
DEUX-SÈVRES
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Royal chocolat bio Acaoba  
Royal with organic chocolate

PADRY-1

Créolo coco-framboise  
Creolo coconut-raspberry 

PADCR-1

Framboisier  
Framboisier  
PADFRB-1

Dacquoise chocolat noir, feuillentine,  
ganache chocolat, mousse chocolat noir

Dark chocolate dacquoise, crispy praline,  
chocolate ganache, dark chocolate mousse

Dacquoise coco, mousse framboise,  
mousse passion

Coconut dacquoise, raspberry mousse,  
passion mousse

Dacquoise amande, marmelade de framboise,  
bavaroise vanille, framboises entières

Almond dacquoise, raspberry marmelade,  
vanilla bavarian, raspberries

1/2 cadre - 1/2 frame : 27,5x36x3,5 cm  
27p de 11x3 cm or 18p de 11x4,5 cm

Poids - weight : ± 2,5kg  
Boite - box : 43x7,3x30,5 cm

3-4 h | 0-4°C

1/2 cadre - 1/2 frame : 27,5x36x3,5 cm  
27p de 11x3 cm or 18p de 11x4,5 cm  

Poids - weight : ±2,7kg
Boite - box : 43x7,3x30,5 cm

3-4 h | 0-4°C

1/2 cadre - 1/2 frame : 27,5x36x3,5 cm  
27p de 11x3 cm or 18p de 11x4,5 cm  

Poids - weight : ±2,8kg
Boite - box : 43x7,3x30,5 cm

3-4 h | 0-4°C

SANS GÉLATINE CARNÉE | WITHOUT MEAT GELATIN
SANS GELATINE |  GELATIN FREE SANS GLUTEN | GLUTEN FREE

SANS GÉLATINE CARNÉE | WITHOUT MEAT GELATIN

SANS GLUTEN | GLUTEN FREE

Pâtisseries artisanales à décorer
Artisan pastry frames not decorated



Pâtisseries artisanales à décorer
Artisan pastry frames not decorated

3 chocolats
3 chocolates

PAD3C-1

Exotique mangue-passion  
Exotic mango-passion  

PADEXO-1

Tiramisu  
Tiramisu  
PADTRM-1

Dacquoise chocolat, mousse au  
chocolat noir, blanc, lait

Chocolate dacquoise, dark, white and  
milk chocolate mousse

Dacquoise amande, compotée de mangue  
(épices douces), bavaroise passion

Almond dacquoise, mango compote  
(soft spices), passionbavarian

Biscuit cuillère imbibé au sirop café grain,  
crèmemascarpone

Co ee sponge,  
mascarpone cream

1/2 cadre - 1/2 frame : 27,5x36x3,5 cm  
27p de 11x3 cm or 18p de 11x4,5 cm  

Poids - weight : ±2,3kg
Boite - box : 43x7,3x30,5 cm

3-4 h | 0-4°C

1/2 cadre - 1/2 frame : 27,5x36x3,5 cm  
27p de 11x3 cm or 18p de 11x4,5 cm  

Poids - weight : ±3,4kg
Boite - box : 43x7,3x30,5 cm

3-4 h | 0-4°C

1/2 cadre - 1/2 frame : 27,5x36x3,5 cm  
27p de 11x3 cm or 18p de 11x4,5 cm  

Poids - weight : ±1,9kg
Boite - box : 43x7,3x30,5 cm

3-4 h | 0-4°C
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SANS GÉLATINE CARNÉE | WITHOUT MEAT GELATIN

SANS GÉLATINE | GELATIN FREE

SANS GLUTEN | GLUTEN FREE

SANS GÉLATINE CARNÉE | WITHOUT MEAT GELATIN

SANS GLUTEN | GLUTEN FREE



Tarte framboises françaises
Raspberry tart

PDFR-2

Tarte aux pommes  
à l’ancienne  

Traditional french  
apple tart
PDPM-2

Pâte sablée, crème d’amande, quartiers de pommes  
Sweet dough, almond cream, sliced apples

26 cm - 8/10 p | Poids - weight : ±0,960 kg | Boite - box : 28x28x5 cm

Tarte citron vert  
Lime tart  
DPCV-2

Pate sablée, crème d’amande, marmelade framboise, framboise entière  
Sweet dough, almond cream, raspberry marmelade, raspberries

26 cm - 8/10 p | Poids - weight : ±0,960 kg | Boite - box : 28x28x5 cm

3-4 h | 0-4°C

Pate sablée, crème d’amande, crémeux citron, meringue italienne citron vert  
Sweet dough, almond cream, lemon cream, italian lime meringue

26 cm - 8/10 p | Poids - weight : ± | Boite - box : 28x28x5 cm

3-4 h | 0-4°C
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(enlever la pastille HV - without HV chocolate)
20-30 min | 0-4°C 7-8 min | 170°-180°c

Pâte sablée, crème d’amande, poires au sirop, amande éfllée  
Sweet dough, almond cream, pears in sirup, thin sliced almond

26 cm - 8/10 p | Poids - weight : ± | Boite - box : 28x28x5cm

20-30 min | 0-4°C 7-8 min | 170°-180°c
(enlever la pastille HV - without HV chocolate)

Pâtisseries artisanales décorées
Decorated artisan pastries

Tarte aux poires 
bourdaloue
Pear tart
DPPB-2



Tarte fruits rouges  
Red berries tart  

PDFRG-3

3 chocolats
3 chocolates

PDFRB-1

Exotique  
Exotic  

PDEXO-3

Pâte sablée, crème d’amande,marmelade framboise et mix fruits rouges :
mures, myrtilles, framboises

Sweet dough, almond cream, raspberry marmelade, red berries fruits :  
blackberries, blueberries,raspberries

26 cm - 8/10 p | Poids - weight : ±1,130 kg | Boite - box : 28x28x5 cm
3-4 h | 0-4°C

Dacquoise chocolat, mousse au chocolat noir, blanc, lait  
Chocolate dacquoise, dark, white and milk chocolate mousse

27x11,5x3,5 cm - 8/10 p | Poids - weight : ±0,780 kg | Boite - box : 30x13x11 cm

3-4 h | 0-4°C

Royal chocolat bio  
Acaoba

Royal withorganic  
chocolate
PDCHB-3

Dacquoise amande, compotée de mangue, bavaroise passion  
Almond dacquoise, mango compote, passion bavarian

27x11,5x3,5 cm - 8/10 p | Poids - weight : ±1,150kg | Boite - box : 30x13x11 cm

3-4 h | 0-4°C

Dacquoise chocolat noir, feuillentine, ganache chocolat, mousse chocolat noir  
Dark chocolate dacquoise, crispy praline, chocolate ganache, dark chocolate mousse

27x11,5x3,5 cm - 8/10 p | Poids - weight : ±0,830 kg | Boite - box : 30x13x11 cm

3-4 h | 0-4°C
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SANS GLUTEN |  GLUTEN FREE

SANS GÉLATINE CARNÉE |  WITHOUT MEAT GELATIN

SANS GLUTEN |  GLUTEN FREE

SANS GÉLATINE | GELATIN FREE

SANS GÉLATINE | GELATIN FREE

Pâtisseries artisanales décorées
Decorated artisan pastries



Biscuit cuillère imbibé au sirop café grain, crème mascarpone  
Co  ee sponge, mascarponecream

Dacquoise amande, marmelade de framboise, bavaroise vanille, framboises entières  
Almond dacquoise, raspberry marmelade, vanilla bavarian, raspberries

Tiramisu
Tiramisu
PDTRM-3

Framboisier  
Framboisier  

PDFMB-3

Créolo coco-framboise  
Creolo coconut-raspberry 

PDCRL-3

27x11,5x3,5 cm - 8/10 p | Poids - weight : ±0,655kg | Boite - box : 30x13x11 cm

3-4 h | 0-4°C

27x11,5x3,5 cm - 8/10 p | Poids - weight : ±0,960kg | Boite - box : 30x13x11 cm

3-4 h | 0-4°C
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SANS GLUTEN | GLUTEN FREE

SANS GÉLATINE CARNÉE | WITHOUT MEAT GELATIN

Dacquoise coco, mousse framboise, mousse passion  
Coconut dacquoise, raspberry mousse, passion mousse

27x11,5x3,5 cm - 8/10 p | Poids - weight : ±0,925kg | Boite - box : 30x13x11 cm

3-4 h | 0-4°C

SANS GLUTEN | GLUTEN FREE

SANS GÉLATINE CARNÉE | WITHOUT MEAT GELATINSANS GÉLATINE CARNÉE | WITHOUT MEAT GELATIN

Pâtisseries artisanales décorées
Decorated artisan pastries



Dacquoise noisette, mousseux et marmelade de citron, mousse praliné noisette  
Nuts dacquoise, mousse and marmelade of lemon, nuts mousse

Honey biscuit, almond, chantilly, dulce de leche

Jorge Amado
Chocolat, vanille et noix de pécan  
Chocolate, vanilla and nuts  

PDGC-4

Medovik
Gâteau traditionnel Russe

Traditional Russian layer cake
PDGM-4

1680
Praliné citron  

Praline lemon 
PDGPR-4

Biscuit chocolat noir, mousse chocolat, mousseux vanille, noix de pécan caramélisée  
Dark chocolate biscuit, chocolat mousse, vanilla mousse, caramelized pecan nuts

20 cm - 8/10 p | Poids - weight : ±1,2 kg | Boite - box : 22x22x10cm

3-4 h | 0-4°C

20 cm - 8/10 p | Poids - weight : ±1,1 kg | Boite - box : 22x22x10cm

3-4 h | 0-4°C

20 cm - 8/10 p | Poids - weight : ± 1,3 kg | Boite - box : 22x22x10 cm

3-4 h | 0-4°C

Hugo & Victor for Gourmet Deliveries | 17

Pâtisseries artisanales décorées
Decorated artisan pastries



Assortiment de desserts artisanaux
Assortment of artisan individual cakes

3 chocolats : 2 unités
11x3cm

Exotique : 1unité
11x3cm

Royal chocolat bio : 1 unité
11x3cm

Tiramisu : 1unité
11x3cm

Framboisier : 1unité
11x3cm

Créolo : 1unité
11x3cm

3-4 h | 0-4°C

Assortiment de 7 desserts individuels  
Assortment of 7 individual cakes  

PD7DSIN-5
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Carnets chocolats artisanaux | Ganaches et pralinés
Box of artisan chocolates | Ganaches and pralines

Carnet de 6 chocolats  
Box of 6 chocolates  

CRCHL-6

Carnet de 12 chocolats  
Box of 12 chocolates  

CRCHL-12

Carnet de 24 chocolats  
Box of 24 chocolates  

CRCHL-24

Carnet de 48 chocolats  
Box of 48 chocolates  

CRCHL-48
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Poids - weight : 0,048 kg Poids - weight : 0,096 kg Poids - weight : 0,192 kg Poids - weight : 0,384 kg
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Chocolats artisanaux Hugo & Victor
Hugo & Victor artisan chocolates

Sachet gingembrettes 
Bag of gingembrettes  

SCHGGT-1

Sachet orangettes 
Bag of orangettes  

SCHORT-1

Boite gingembrettes  
Box ofgingembrettes  

BTGGT-1
Poids - weight : 0,250 kg

Boite orangettes  
Box oforangettes  

BTORG-1
Poids - weight : 0,250 kg

Poids - weight : 0,100 kg

Ecrin de 2 lingots
Box of 2 gianduja lingots

ECRLGT-1
Poids - weight : 0,020 kg



Tablettes artisanales Hugo & Victor
Artisan chocolate bars
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Velours - NOIR
Chocolat noir assemblage maison | 6 8 % cacao minimum  

Homemade dark chocolate assembly | 68% cocoa minimum  
TBLVL-2

Poids - weight : 80 gr

Pérou - NOIR
Chocolat noir origine Pérou | 7 5 % cacao minimum  

Origin Peru dark chocolate | 75% cocoa minimum  
TBLPR-2

Poids - weight : 80 gr

Voie Lactée - LAIT
Chocolat lait assemblage maison | 3 3 % cacao minimum  

Homemade milk chocolate assembly | 33% cocoa minimum  
TBLVLCT-2

Poids - weight : 80 gr

Baies Rouges - BLANC  
Chocolat blanc et fruits rouges séchés  

White chocolate and dried redberries  
TBLBR-2

Poids - weight : 80 gr



Sachet amandes
au chocolat noir

Sachet ofdark chocolate 
covered almonds

SHAMCHN-1
Poids - weight : 200 gr

Sachet amandes
au chocolat blanc

Sachet ofwhite chocolate 
covered almonds

SHAMCBL-1
Poids - weight : 200 gr

Sachet amandes
au chocolat lait

Sachet ofmilk chocolate 
covered almonds

SHAMCLT-1
Poids - weight : 200 gr

Chocolats artisanaux Hugo & Victor
Hugo & Victor artisan chocolates
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Conditionnement
Packaging

Format boite | Size of box  
43 x 30,5 x 7,3 cm

Format boite | Size of box  
44 x 32 x 5 cm

Format boite | Size of box  
12,8 x 12,8 x 9 cm
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Poids - weight : 0,040 kg Poids - weight : 0,110 kg Poids - weight : 0,130 kg



Format boite | Size of box  
28 x 29 x 5 cm

Format boite | Size of box  
30 x 13 x 11 cm

Format boite | Size of box  
22 x 22 x 10 cm

Poids - weight : 0,085 kg Poids - weight : 0,100 kg Poids - weight : 0,095 kg

Conditionnement
Packaging
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Références Produits Contenance Les plus Quantité
References Products Capacity Nutrition benefits Quantityordered

GLACES ET SORBETS SANS SUCRE NI ASPARTAME
Sugar and aspartam free icecreams andsorbets

GV17-1
GlaceVanille 1L Sans	sucre	nicolorant

Vanilla icecream 1L Sugar and	colorant	free

GCN17-1
Glace	Chocolat noir 1L Sans	sucre	nicolorant

Chocolate icecream 1L Sugar and	colorant	free

GFR17-1
Glace Fraise 1L Sans	sucre	nicolorant

Strawberry icecream 1L Sugar and	colorant	free

SF17-1

Sorbet Framboises	françaises 1L Sans	sucre	ni colorant

French raspberry sorbet 1L Sugar and	colorant	free

SC17-1
Sorbet Citron 1L Sans	sucre	nicolorant

Lemon sorbet 1L Sugar and	colorant	free

SM17-1
SorbetMangue 1L Sans	sucre	nicolorant

Mango sorbet 1L Sugar and	colorant	free

SP17-1
Sorbet Passion 1L Sans	sucre	nicolorant

Passion sorbet 1L Sugar and	colorant	free

GLACES ET SORBETS HUGO&VICTOR
Hugo & Victor icecreams and sorbets

GCSC17-2
Glace Cheesecake 1L Sanscolorant

Cheesecake icecream 1L Colorant	free

GP17-2
Glace pistache 1L Sanscolorant

Pistachio icecream 1L Colorant	free

GV17-2
GlaceVanille 1L Sanscolorant

Vanilla icecream 1L Colorant	free

GC17-2
Glace	Chocolat noir 1L Sanscolorant

Dark	chocolate icecream 1L Colorant	free

GF17-2
Glace Fraise 1L Sanscolorant

Strawberry icecream 1L Colorant	free

GCP17-2
Glace Capuccino 1L Sanscolorant

Capuccino icecream 1L Colorant	free
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GCC17-2
GlaceCoco 1L Sanscolorant

Coconut icecream 1L Colorant	free

GSTC17-2
Glace Stracciatella 1L Sanscolorant

Stracciatella	icecream 1L Colorant	free

GCF17-2
GlaceCafé 1L Sanscolorant

Coffee icecream 1L Colorant	free

GCB17-2
Glace	Chocolat blanc 1L Sanscolorant

White	chocolate icecream 1L Colorant	free

GN17-2
GlaceNoisette 1L Sanscolorant

Nuts icecream 1L Colorant	free

SC17-2
Sorbet Citron 1L Sanscolorant

Lemon sorbet 1L Colorant	free

SCV17-2
Sorbet	Citronvert 1L Sanscolorant

Lime sorbet 1L Colorant	free

SPV17-2
Sorbet	Pêche	de vigne 1L Sanscolorant

Vineyard	peach sorbet 1L Colorant	free

SPST17-2
Sorbet Pastèque 1L Sanscolorant

Watermelon sorbet 1L Colorant	free

SCSS17-2
Sorbet Cassis 1L Sanscolorant

Blackcurrant sorbet 1L Colorant	free

SM17-2
SorbetMangue 1L Sanscolorant

Strawberry sorbet 1L Colorant	free

SP17-2
Sorbet Passion 1L Sanscolorant

Passionfruit sorbet 1L Colorant	free

SF17-2

Sorbet Framboise Française 1L Sanscolorant

French raspberry sorbet 1L Colorant	free

SFR17-2
Sorbet Fraise 1L Sanscolorant

Strawberry sorbet 1L Colorant	free

SML17-2
SorbetMelon 1L Sanscolorant

Melon	ice cream 1L Colorant	free

SAB17-2
Sorbet Abricot 1L Sanscolorant

Apricot sorbet 1L Colorant	free
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SMC17-2
Sorbet	Menthe chocolat 1L Sanscolorant

Mint	chocolate sorbet 1L colorant -free

GLACES AU LAIT DESOJA
Icecream with soja milk

GLSFR17-3
Glace Fraise 1L Sanscolorant

Strawberry icecream 1L colorant -free

GLSMG17-3
GlaceMangue 1L Sanscolorant

Mango icecream 1L colorant -free

GLSCH17-3
Glace Chocolat 1L Sanscolorant

Chocolate icecream 1L colorant -free

GLSVN17-3
GlaceVanille 1L Sanscolorant

Vanilla icecream 1L colorant -free

PÂTISSERIES ADECORER
Pastry frames not decorated

PAD3C-1

1/2	cadre	entremets 3 chocolats 24 p. de 11x3 cm ou 18 p. de 11x4,5 cm Sansgluten
ni	gélatine

1/2	frame	of	3	chocolatescake 24 p. de 11x3 cm ou 18 p. de 11x4,5 cm
Gluten free
Gelatin free

PADRY-1

1/2	cadre	Royal	(chocolatbio) 24 p. de 11x3 cm ou 18 p. de 11x4,5 cm Au	chocolat	bio		
sans	gélatine

1/2	frame	of	Royal	organic	chocolatecake 24 p. de 11x3 cm ou 18 p. de 11x4,5 cm With	organic chocolate		
Gelatin free

PADEXO-1

1/2	cadre	entremets Exotique	(mangue passion) 24 p. de 11x3 cm ou 18 p. de 11x4,5 cm Sans	gluten
ni	gélatinecarnée

1/2 frame of exotic cake (mango and passion) 24 p. de 11x3 cm ou 18 p. de 11x4,5 cm
Gluten free	

without	meatgelatin

PADTRM-1
1/2	cadre tiramisu 24 p. de 11x3 cm ou 18 p. de 11x4,5 cm Sans	gélatinecarnée

1/2	frame	of tiramisu 24 p. de 11x3 cm ou 18 p. de 11x4,5 cm without	meatgelatin

PADFRB-1

1/2	cadre framboisier 24 p. de 11x3 cm ou 18 p. de 11x4,5 cm Sans	gluten
ni	gélatinecarnée

1/2	frame	framboisier	(raspberrycake) 24 p. de 11x3 cm ou 18 p. de 11x4,5 cm
Gluten free	

without	meatgelatin

PADCR-1

1/2	cadre	entremets Créolo	(coco-framboise) 24 p. de 11x3 cm ou 18 p. de 11x4,5 cm Sans	gluten
ni	gélatinecarnée

1/2	frame	of	creolo	cake	(coconut and	raspberry) 24 p. de 11x3 cm ou 18 p. de 11x4,5 cm
Gluten free		

without	meatgelatin
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PÂTISSERIES DECOREES
Decorated pastries

DPCV-2
Tarte	Citron	VertMeringuée 8/10portions Sans	gélatinecarnée

Lime	meringue	pie /	tart 8/10portions without	meatgelatin

PDFR-2

TarteFramboise 8/10portions Sans	gélatinecarnée		
framboise française

Raspberry	pie	/tart 8/10portions without	meatgelatin		
frenchraspberry

PDFRG-3
Tarte	fruits rouges 8/10portions Sans	gélatinecarnée

Red	berries	pie	/tart 8/10portions without	meatgelatin

PDPM-2
Tarte	aux	pommes	à l’ancienne 8/10portions Sans	gélatinecarnée

Traditional	french	apple tart 8/10portions without	meatgelatin

PDPB-2
Tarte	aux	poiresbourdaloue 8/10portions Sans	gélatinecarnée

Pear tart 8/10portions without	meatgelatin

PDFRB-1

Entremets	3	chocolats (rectangle) 8/10portions
Sans	gluten
Sans	gélatine

3	chocolates	cake (rectangle) 8/10portions
Gluten free
Gelatin free

PDCHB-3
Royal	au	chocolat	bio (rectangle) 8/10portions Sans	gélatine

Royal	organic	chocolate	cake(rectangle) 8/10portions Gelatin free

PDEXO-3

Entremets	exotique	mangue	passion (rectangle) 8/10portions Sans	gluten
ni	gélatinecarnée

Exotic	cake	mango	passion(rectangle) 8/10portions Gluten free		
without	meatgelatin

PDTRM-3
Tiramisu (rectangle) 8/10portions Sans	gélatinecarnée

Tiramisu (rectangle) 8/10portions without	meatgelatin

PDFRB-3

Framboisier (rectangle) 8/10portions
Sans	gluten

nigélatine	carnée

Framboisier	/	raspberry	cake (rectangle) 8/10portions Gluten free
without meat gelatin

PDCRL-3
Entremets	créolo	framboise	passion (rectangle) 8/10portions

Sans	gluten
nigélatine	carnée

Creolo	cake	raspberry	and	passion(rectangle) 8/10portions Gluten free

PDGM-4
Medovik (rond) 8/10portions -

Medovik (round) 8/10portions -

PDGC-4
Jorge	Amado	chocolat,	vanille,	pécan(rond) 8/10portions Sans	gélatinecarnée

Jorge	Amado chocolate,	vanilla,	pecan (round) 8/10portions without	meatgelatin
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PDGPR-4
1680	|																																																																																																																												praliné	citron (rond) 8/10portions Sans	gélatinecarnée

1680	|																																																																																																																												Praline	and	lemon(round) 8/10portions without	meatgelatin

PD7DSIN-5
Assortiment	de	7	dessertsindividuels 7	gâteaux	indiv. rectangles
Assortment	of	7	individualdesserts 7	indiv.	rectangle cakes

MACARONS NATURE
Nature Macaroons

MCR20-1

Boîte	livre	de	20	macarons	11	parfumsassortis 20	macarons/boite Sans	colorants		
ni	gélatinecarnée

Box	of	20	macaroons	11	assortedflavours 20	macaroons/box Colorant-free		
Without	meatgelatin

MCRFR-105

Boîte	vrac	de	macaronsfraise 105macarons Sans	colorants		
ni	gélatinecarnée

Box	of	strawberrymacaroons 105macaroons Colorant-free		
Without meatgelatin

MCRFRB-105

Boîte	vrac	de	macaronsframboise 105macarons Sans	colorants		
ni	gélatinecarnée

Box	of	raspberrymacaroons 105macaroons Colorant-free		
Without meatgelatin

MCRCR-105

Boîte	vrac	de	macaronscerise 105macarons Sans	colorants		
ni	gélatinecarnée

Box	of	cherrymacaroons 105macaroons Colorant-free		
Without meatgelatin

MCRCB-105

Boîte	vrac	de	macarons	citronbio 105macarons Sans	colorants		
ni	gélatinecarnée

Box	of	organic	lemonmacaroons 105macaroons Colorant-free		
Without meatgelatin

MCRCH-105

Boîte	vrac	de	macarons	chocolatbio 105macarons Sans	colorants		
ni	gélatinecarnée

Box	of	organic	chocolatemacaroons 105macaroons Colorant-free		
Without meatgelatin

MCRVN-105

Boîte	vrac	de	macaronsvanille 105macarons Sans	colorants		
ni	gélatinecarnée

Box	of	vanillamacaroons 105macaroons Colorant-free		
Without meatgelatin

MCRPS-105

Boîte vrac de macarons pistache de Bronte 105macarons Sans	colorants		
ni	gélatinecarnée

Box	of	Bronte pistachiomacaroons 105macaroons Colorant-free		
Without meatgelatin
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MCRCR-105

Boîte	vrac	de	macaronscaramel 105macarons Sans	colorants		
ni	gélatinecarnée

Box	of	caramelmacaroons 105macaroons Colorant-free		
Without meatgelatin

MCRCF-105

Boîte	vrac	de	macaronscafé	bio 105macarons Sans	colorants		
ni	gélatinecarnée

Box	of	organic	coVeemacaroons 105macaroons Colorant-free		
Without meatgelatin

MCRPR-105

Boîte	vrac	de	macarons	pralinémaison 105macarons Sans	colorants		
ni	gélatinecarnée

Box	of	pralinemacaroons 105macaroons Colorant-free		
Without meatgelatin

MCRPP-105

Boîte	vrac	de	macarons	pamplemoussebio 105macarons Sans	colorants		
ni	gélatinecarnée

Box	of	organic	grapefruitmacaroons 105macaroons Colorant-free		
Without meatgelatin

MCRPN-105

Boite	vrac	panachée	3parfums 105macarons Sans	colorants		
ni	gélatinecarnée

Assorment	of	macaroons	3 flavours 105macaroons Colorant-free		
Without meatgelatin

BTBSC-23
Biscuits 23	biscuits	(praliné,	nature,	citron vert) -

Biscuits 23	biscuits	(nuts,	classic, lime) -

PÂTES CRUES CONGELÉES ARTISANALES
Artisan frozen raw doughs

PTF17-1

Pâte	feuilletée	en	1/2 feuille boîte	de	5	1/2feuilles Au	beurredes		
Deux-Sèvres

Puff pastry	in	halfsheets box	of	5	halfsheets With	butter from		
Deux-Sèvres

PTS17-1
Pâte	sucrée	artisanale	au	beurreBordier Pot	de	1Kg Au	beurreBordier

Sugar	doughwith	Bordier	butter Box	of	1Kg With	Bordier butter

PTB17-1
Pâte	brisée	artisanale	au	beurreBordier Pot	de	1Kg Au	beurreBordier

Short	pastry	with	Bordierbutter Box	of	1Kg With	Bordier butter
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CHOCOLATSARTISANAUX
Artisanal chocolates

CRCHL-6
Carnet	de	6chocolats 48g Ganaches	etpralinés

Box	of	6chocolates 48g Ganaches	andpralines

CRCHL-12
Carnet	de	12chocolats 96g Ganaches	etpralinés

Box	of	12chocolates 96g Ganaches	andpralines

CRCHL-24
Carnet	de	24chocolats 192g Ganaches	etpralinés

Box	of	24chocolates 192g Ganaches	andpralines

CRCHL-48
Carnet	de	48chocolats 384g Ganaches	etpralinés

Box	of	48chocolates 384g Ganaches	andpralines

SCHORT-1
Sachetorangettes 100g
Orangettes sachet (candied orange) 100g

BTORG-1
Boiteorangettes 250g
Box	oforangettes (candied orange) 250g

SCHGGT-1
Sachet gingembrettes 100g
Gingembrettes sachet (candied ginger) 100g

BTGGT-1
Boite gingembrettes 250g
Box	of gingembrettes (candied ginger) 250g

SHAMCBL-1
Sachet	amandes	chocolatblanc 200g
Sachet	of	white	chocolate	coveredalmonds 200g

SHAMCLT-1
Sachet	amandes	chocolat lait 200g
Sachet	of	milk	chocolate	coveredalmonds 200g

SHAMCHN-1
Sachet	amandes	chocolatnoir 200g
Sachet	of	dark	chocolate	coveredalmonds 200g

ECRLGT-1
Ecrin noir de 2 lingots emballés papier métal 2 lingots
Box	of	2	gianduja ingots 2 ingots

TBLVL-2
Tablette	Velours	– Chocolat	noir	 80	g
Velvet	bar	– Dark chocolate 80	g

TBLPR-2
Tablette	Pérou	– Chocolat noir 80	g
Peru origin bar	– Dark chocolate 80	g

TBLVLCT-2
Tablette	Voie	Lactée	– Chocolat	lait 80	g
Milky Way bar – Milk	chocolate 80	g

TBLBR-2
Tablette Baies	Rouges	– Chocolat	blanc 80	g
Red Berries bar	– White	chocolate 80	g
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